
※＜焼成条件＞
設定温度（℃）上火／下火

火力レベル

時間

アレルギー物質（特定原材料等２５品目）　　「小麦」　「卵」　「乳」　「大豆」
賞味期限　　製造後360日（12ヵ月）
取り扱いのご注意
－１８℃以下に保管して下さい。 解凍後の生地はお早めにご使用下さい。

１９０／１９０　→　１９０／１９０　→　１９０／１９０　

　０／３　　　　→　　２／０　　　　→　　１／１

　１３分　　　　　　　　７分　　　　　　　　３分

　　　　※蒸気・霧吹きは必要ありません。
　　　※オーブンにより、条件は若干異なりますので調整して下さい。

<製品特長> 

・８ｇ×３８４枚入り   ３．０７２㎏/箱（段ボール箱） 

 

<荷姿> 

①天板にｼｭｰ生地

を12gずつ絞ります。 

②冷凍のまま「ﾏｶﾛ

ﾝｼｰﾄC-5」をのせま

す。 

③焼成します。 

※焼成条件参照 

④ｼｭｰ･ﾄﾞｩ･ﾏｶﾛﾝの

完成です。 

シュー・ドゥ・マカロンの作り方 

（冷生地写真） 

※焼成時間は自家配の 

シュー生地を使用した 

場合の目安です。 


